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ZU TAT E N

• 1 Espresso Hausröstung

• 1 Stück Nougat-Schokolade

• 2 TL geschäumte Milch

• 1 Stück Minz-Schokolade (After Eight)

• Frische Minze

ZU B E R E I T U N G

1 .  Espresso zubereiten und Nougat-Schokolade  

in den Espresso rühren

2 .  Geschäumte Milch auf den Espresso geben

3.  Mit Minz-Schokolade und frischer Minze  

dekorieren und servieren

J . J .  D A R B O V E N  C L A S S I C S
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Z U TAT E N

• ½ Espresso Finesse

• Eiswürfel

• 20 ml Vodka

• 15 ml Kaffeelikör

• Kaffeebohnen

ZU B E R E I T U N G

1 .  Eiswürfel, Vodka, Kaffeelikör und Espresso in 

einen Shaker geben und kräftig shaken

2 .  Getränk in ein Martini-Glas füllen, mit Kaffee-

bohnen dekorieren und genießen

J . J .  D A R B O V E N  C L A S S I C S
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ZU TAT E N

• 100 ml Café Crème Melange Finesse

• 1 Orange

• Eiswürfel 

• 1 TL Kristallzucker 

ZU B E R E I T U N G

1 .  Orange pressen

2 .  Eiswürfel in ein Glas geben und mit Kaffee 

übergießen 

3.  Zucker und Orangensaft hinzufügen 

4.  Umrühren und mit Orangenschale dekorieren

J . J .  D A R B O V E N  C L A S S I C S
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Z U TAT E N

• 1 Espresso Barista Bio

• 1 Prise gemahlener Bio Ingwer

• 1 TL Bio Honig 

• 150 ml geschäumte Bio Milch 

• 1 Bio Zimtstange und etwas Ingwer 

 zur Dekoration

ZU B E R E I T U N G

1 .  Ingwer und Honig in das Glas geben

2 .  Geschäumte Milch hinzufügen 

3.  Espresso über die Milch gießen 

4.  Mit etwas Ingwer und einer Zimtstange 

dekorieren und genießen

J . J .  D A R B O V E N  C L A S S I C S
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Z U TAT E N

• 1 Espresso Montana

• 70 ml Milch

• 1 TL Schoko-Sirup 

• 1 cl J.ay-J.ay’s Amaretto Sirup 

• Geraspelte Schokolade

ZU B E R E I T U N G

1 .  Espresso zubereiten und in ein Glas geben

2 .  Milch mit dem Amaretto- und Schoko-Sirup  

mischen und aufschäumen 

3.  Milchschaum auf den Kaffee geben, mit  

geraspelter Schokolade dekorieren und servieren

J . J .  D A R B O V E N  C L A S S I C S



C A S I N O  C O F F E E 
G I N G E R  A L E

0 6  /



C A S I N O  
C O F F E E  
G I N G E R  A L E

0 6  /

Z U TAT E N

• 30 ml Filterkaffee Casino

• Eiswürfel

• 100 ml Ginger Ale 

• 2 Cocktailkirschen und Cocktail-Kirschwasser 

ZU B E R E I T U N G

1 .  Eiswürfel und Ginger Ale in ein Glas füllen

2 .  Langsam mit Kaffee übergießen 

3.  Etwas Cocktail-Kirschwasser hinzufügen,  

mit Kirschen dekorieren und servieren

J . J .  D A R B O V E N  C L A S S I C S
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Pinkertweg 13, 22113 Hamburg

Tel. 040 / 73335 - 288
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