
Heiß und aufgepeppt 

Wenn es draußen kalt wird, dann steigt die Lust 
auf heiße Getränke. Kaffee, Tee und Kakao wer-
den in der Gastronomie wieder stärker nachge-
fragt. Wir  haben für Sie mal im Internet recher-
chiert, wie man Heißgetränke noch etwas auf-
peppen kann. Gefunden haben wir interessante 
Rezepte, geistvolle Kombinationen und scharfe 
Zutaten. 
 
 
Jeder von uns kennt es: Draußen toben die 
Herbststürme und am liebsten würden wir in der 
warmen Stube sitzen und einen heißen Kaffee, Tee 
oder eine Schokolade trinken. Gerne auch mit 
Schuss. So geht es auch Ihren Gästen. Daher ist 
der Herbst die ideale Jahreszeit, um den Umsatz-
renner Kaffee und die Trendgetränke Tee und 
Schokolade mit einfachen Zutaten aufzupeppen. 
 

 

Frühere Expertentipps sind für Sie verfügbar im Archiv  
www.Darboven.com/Expertentipps. Anregungen, Tipps und Kritik ge-
ben Sie bitte direkt an: Expertentipps@Darboven.com 
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Kakao mit Gewürzen 
 
 
Kakao liegt im Aufwärtstrend. Und wie Schokolade 
auch immer häufiger in der Kombination mit Chili zu 
kaufen ist, können auch Sie Ihren Kunden eine schar-
fe Mischung anbieten: den Chili-Koriander-Kakao: 
 
http://www.chefkoch.de/rezepte/310011112084260/Chili-
Koriander-Kakao.html 

Kaffee mit Schuss  
 
 
Hochprozentige Mischungen aus aller Welt gibt es 
auf der Cojito-Website. Hier erfahren Sie, dass die 
Schweden Kaffee mit Aquavit, die Franzosen mit 
Calvados und die Schweizer mit Pflaumenschnaps 
trinken.  
 
http://www.cojito.de/kochrezept_51207_kaffee-mit-schuss-
irish-coffee-co-info.htm 
 
Burkhof startet ebenfalls eine geistvolle Aktion mit 
Schladerer Obstbränden: den Kaffee mit Kirschwas-
ser: 
www.burkhof.de 

Chaipur mit Banane 
 
 
Tee ist nach wie vor im Aufwind, so auch Chaipur. 
Für Gäste, die nicht gerne Alkohol trinken, gibt es 
einen warmen Herbst-Drink mit Banane:   
Chaipurnana.  
 
http://www.chaipur.com/rezept_nana.php 

Kaffee mit Zimt 
 
 
Das beliebteste Herbst- und Wintergewürz ist Zimt. 
Warum also nicht einen Zimt-Kaffee auf die Speise-
karte setzen? Die Zubereitung ist denkbar einfach: 
 
http://www.frag-mutti.de/tipp/p/show/category_id/6/
article_id/4591/Kaffee-mit-Zimt.html 


