
Kaffee für alle 

Die Individualisierung nimmt zu: Immer mehr 
Menschen werden Vegetarier oder gar Veganer, 
die einen essen und trinken nur noch Biopro-
dukte und wieder andere achten auf Nachhaltig-
keit und Fairen Handel. Man spürt es auch in der 
Gastronomie: Das Angebot an Speisen und Ge-
tränken nimmt zu, und das alles endet im indivi-
duellen Front-Cooking und Cocktails nach 
Wunsch. 
 
 
Was bedeutet das in Bezug auf Heißgetränke? Ist 
auch hier eine Individualisierung zu beobachten? 
Wir meinen ja. EILLES Tee hat immer mehr Varian-
ten im Sortiment – für jeden Geschmack ist etwas 
dabei. Und auch im Kaffeebereich tut sich viel. Bie-
ten Sie Ihren Gästen doch einfach Kaffee in ver-
schiedenen Sorten und Trinkschokolade in weiß, 
braun und schwarz an. Aber es gibt noch mehr 
Wünsche, die Sie erfüllen können. Hier sind sie: 

Frühere Expertentipps sind für Sie verfügbar im Archiv  
www.Darboven.com/Expertentipps. Anregungen, Tipps und Kritik ge-
ben Sie bitte direkt an: Expertentipps@Darboven.com 
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Kaffee für Allergiker 
 
 
Ein Milchkaffee schmeckt köstlich. Doch was machen 
die 10-15 Prozent Ihrer Gäste, die eine Milch-Allergie 
haben, eine sog. Laktose-Intoleranz? Bereiten Sie 
Ihnen ganz einfach eine Freude und bieten Sie Milch-
kaffee mit laktosefreier Milch an. Mehr Informationen 
über Laktose-Intoleranz gibt es bei Lifeline:  
 
http://www.lifeline.de/special/lebensmittel/milchprodukte/
content-130431.html 

Milch von der Pflanze 
 
 
Sie heißen Veganer und meiden alle Lebensmittel, 
die vom Tier stammen. Dazu gehören neben Fleisch 
auch Eier, Käse und Milch. Gehören Veganer zu 
Ihren Gästen, dann kann man ihnen Milchkaffee, 
Cappuccino oder Müsli mit Sojamilch anstatt 
„normaler Milch“ anbieten. Ein Diskussionsforum auf 
der Chefkoch-Plattform beschäftigt sich mit dem Um-
gang von Sojamilch in der Küche: 
 
http://www.chefkoch.de/forum/2,60,293325/Sojamilch-wie-
Kuhmilch-verwendbar.html 

Auswahl an Kaffee 
 
 
Für Genießer, die das Besondere und Individuelle 
schätzen, gibt es von J.J. Darboven die Ursprungs-
kaffees. Ein Kaffee mit „schokoladigem“ Aroma 
stammt aus Kenia, ein exotisch-wilder Kaffee aus 
Äthiopien und ein milder Genuss aus Indien. 
 
http://www.darboven.com/index.php?id=104 


